
���� Deviens boucher au Magasin Coop IGA Extra Montmagny! 

 

Tu aimes le travail manuel, les produits de qualité et le contact avec les gens? Tu cherches un emploi où 
chaque journée est différente et où ton savoir-faire est reconnu? On veut te rencontrer! 

Que tu sois débutant ou expérimenté, ta place est peut-être avec nous! 

���� Tu n'as jamais travaillé en boucherie? 

Aucun problème! Si tu es motivé, débrouillard et prêt à apprendre, nous t'offrirons la formation 
nécessaire pour développer tes compétences. 

���� Tu es déjà boucher ou tu possèdes un DEP en boucherie? 

Excellent! Viens mettre ton expertise à profit dans une entreprise qui valorise ses employés et qui offre 
de belles possibilités d'évolution. 

À quoi ressemble une journée en boucherie? 

En tant que boucher, tu contribueras à offrir à notre clientèle des produits frais et de grande qualité en : 

✔ Préparant et réalisant différentes coupes de viande; 

✔ Présentant des comptoirs attrayants et bien garnis; 

✔ Conseillant les clients selon leurs besoins; 

✔ Respectant les normes d'hygiène, de salubrité et de sécurité alimentaire; 

✔ Participant au travail d'équipe pour offrir une expérience exceptionnelle à notre clientèle. 

Pourquoi choisir notre équipe? 

���� Une équipe accueillante et passionnée; 

������������ Formation offerte et accompagnement dès ton arrivée; 

��� De réelles possibilités d'avancement; 

������������� Une entreprise coopérative engagée dans sa communauté; 

������ Un environnement de travail stimulant où ton travail est apprécié. 

Ce que nous offrons 

• Poste permanent à temps plein; 

• Salaire selon l'expérience; 

• Horaire de jour, de soir et une fin de semaine sur deux; 

• Formation rémunérée en magasin; 

• Uniforme fourni; 

• Une ambiance de travail conviviale où il fait bon évoluer. 

Tu crois avoir le profil? 

Fais parvenir ta candidature dès aujourd'hui en magasin ou complète une demande d'emploi en ligne 
sur :      coopmontmagny.coop. 

�� 418 248-1230,  poste #1204 ou #1205 

Viens faire carrière avec une équipe qui a le goût de mieux faire… et de mieux nourrir sa communauté!  


